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Verdflentlicht 

Mil internationalem Recherchenberichu 



(54) Titie: UNSATURATED FATS WITH IMPROVED LOW-TEMPERATURE BEHAVIOUR 
(54) Bezeichnung: UNGES ATTIGTE FETTSTOFFE MIT VERBESSERTEM KALTEVERHALTEN 
(57) Abstract 

The invention concerns unsaturated fats with improved low-temperature behaviour which are obtained by: (a) dissociating lauric acid 
oils into fatty acids and glycerol; (b) subjecting the resultant dissociated fatty acids to fractionated crystallisation; and (c) hydrogenating 
the fraction of predominantly unsaturated fatty acids, optionally after converting them into low alkyl esters, to form the corresponding 
unsaturated fatty alcohols in the iodine value range of 85 to 100. The fats are further characterized by improved quality of colour and smell 
and are suitable for preparing fatty chemical secondary products, such as alkoxylates, ether sulphates, sulphates and esters, for example. 



(57) Zusammenfassung 

Es werden ungesattigte Fettstoffe mit verbessertem Kaiteverhalten vorgeschiagen, die man erhait, indem man (a) Lauricdle in 
Fettsauren und Glycerin spaltet, (b) die resultierenden Spaltfettsauren einer fraktionierten Kristallisation unterwirft und (c) die Fraktion 
der uberwiegend ungesattigten Fettsauren, gegebenenfalls nach Oberfuhrung in die Niedrigalkylester zu den entsprechenden ungesanigten 
Fettalkoholen im Iodzahlbereich 85 bis 100 hydriert. Die Fettstoffe zeichnen sich zudem durch eine verbesserte Farb- und Geruchsqualitat 
aus und eignen sich zur Herstellung von fettchemischen Folgeprodukten, wie beispielsweise Alkoxylate. Ethersulfate, Sulfate und Ester. 
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Ungesattigte Fettstof fe alt: verbes s ertem KSlterverhAlten 



Die Erfindung betrifft ungesattigte Fettstoffe mit verbes- 
sertem Kalte verbal ten, die man erh&lt, indem man ausgewShlte 
Pflanzenole in Fettsauren und Glycerin spaltet, die resultie- 
renden Spaltf ettsfiuren einer f raktionierten Kristallisation 
unterwirft und die dabei anfallende Fraktion weitgehend un- 
gesattigter Fettsauren, gegebenenf alls nach tJberf iihrung in 
die Methylester, unter Erhalt der Doppelbindugen zu den ent- 
sprechenden Fettalkoholen hydriert. Die Erfindung erstreckt 
sich ferner auf Derivate der ungesfittigten Fettalkohole sowie 
auf Verfahren zu deren Herstellung und deren Verwendung zur 
Herstellung oberf lSchenaktiver Mittel. Ein letzter Gegenstand 
der Erfindung betrifft schliefllich die Verwendung ausgew&hl- 
ter Pflanzen61e zur Herstellung unges&ttigter Fettalkohole. 



Fettstoffe, insbesondere ungesattigte Fettalkohole, stellen 
wichtige Zwischenprodukte fiir eine grofle Anzahl von Erzeug- 
nissen der chemischen Industrie dar, wie z.B. fiir die Her- 
stellung von Tensiden und kosroetischen Produkten. Eine tJber- 



Gebiet der Erfindung 



Stand der Te^^iir 
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sicht zu diesem Thema findet sich beispielsweise von U.Ploog 
et al. in Seifen-Ole-Fette-Wachae 109 . 225 (1983). 

Die Hers tel lung ungesattigter Fettalkohole gelingt nicht auf 
Basis petrochemischer Rohstoffe und Verfahren. Man geht 
vielmehr von mehr oder minder ungesattigten Fettsauren oder 
deren Methylestem auf Basis nachwach sender Rohstoffe aus, 
die beispielsweise in Gegenwart von chrom- und/oder zinkhal- 
tigen Mischoxidkatalysatoren unter Erhalt der Doppelbindungen 
hydriert werden [vgl. Ullannn's Enzyklopaedie der technischen 
Chemie, Verlag Chemie, Weinheim, 4. Aufl., Bd.ll, S. 436f ] . 

Die Herstellung ungesattigter Fettalkohole kann grundsatzlich 
auf drei Wegen erfolgens 



2. 



Fette und Ole werden einer Druckspaltung mit Wasser un- 
terworfen. Nach Abtrennung des waflrigen Glycerins werden 
Spaltfettsauren erhalten, die Gemische gesattigter und 
ungesattigter Fettsauren darstellen. Da eine gemeinsame 
Hydrierung dieser SSuren das Verhaltnis gesattigter und 
ungesattigter Anteile nicht beeinfluBen kann, werden auf 
diesem Wege nur Fettalkohole einer niedrigen Iodzahl im 
Bereich kleiner 85 erhalten, die weniger bevorzugt sind. 

Eine destillative Trennung gesattigter und ungesattigter 
Cl6/18-Fettsauren ist destillativ nicht moglich. Abwei- 
chend von (1) kdnnen die Spaltfettsauren jedoch Uber den 
Weg der M Umnetztren-ung" in einen tiberwiegend gesfittig- 
ten und einen uberwiegend ungesattigten Fettsaureschnitt 
Uberfiihrt werden. Die Hydrierung des ungesattigten Fett- 



WO 96/02619 



PCT/EP95/02646 



s&ureanteils liefert technische Oleylalkohole eines Iod- 
zahlbereiches von etwa 85 bis 100. 

3, Weiterhin ist es mSglich, hochungesfittigte Pflanzenfile 
einer Umesterung zu unterwerfen, bei der Methylester mit 
einem vergleichsweise geringen Anteil an gesBttigten Ho- 
mologen anf alien. Eine Umnetztrennung ist: in diesem Fall 
weder mSglich, noch erf order lich , da die Hydriemng un- 
mittelbar hochungesattigte Fettalkohole (IZ > 100) lie- 
fert. 

Die drei genannten Verfahren werden seit langem kommerziell 
zur Herstellung von ungeslittigten Fettalkoholen genutzt. Es 
ist naheliegend, zur Herstellung von ungesfittigten Fettalko- 
holen auch Ausgangsstof f e einzusetzen, die bereits eine hohe 
Iodzahl aufweisen. 

Beispiele fiir geeignete Einsatzprodukte gemHB Verfahren 1 
sind Fette und file mit einer Iodzahl im Bereich von 40 bis 
70, wie beispielsweise Rindertalg, Schweineschmalz, PalxnSl 
oder Palmstearin. Fiir die Herstellung hochungesattigter 
Fettalkohole nach Verfahren 3 kommen z.B. Raps61, OlivenGl, 
SonnenblumenSl , LeinSl oder Erdnuflfil in Frage. 

Einsatzstof fe wie beispielsweise Kokos- oder Palmkernol sind 
bislang zur Herstellung von unges&ttigten Fettalkoholen des 
Iodzahlbereiches 90 bis 100 nicht in Betracht gezogen worden, 
da sie einen zu geringen Anteil ungesattigter Species enthal- 
ten. 
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Die nach den oben geschilderten Verfahren erhaitlichen unge- 
sattigten Fettalkohole des Marktes weisen jedoch verschiedene 
Nachteile auf : Produkte mit einer Iodzahl unterhalb von 80 
sind wachsartig. Neben des unvorteilhaf ten Erstarrungspunktes 
weisen sie die Vorteile, die mit der ungesattigten Struktur 
verbunden sind, naturgemafl nur partiell auf. Hochungesattigte 
Fettalkohole (Iodzahl > 100) enthalten einen signif ikanten 
Anteil an mehrfach ungesattigten Homologen und sind damit we- 
niger autoxidationsstabil . Die Produkte sind zwar fliissig, 
lassen sich jedoch nur mit Schwierigkeiten in cremige oder 
pastose Formulierungen einarbeiten. Aus anwendungstechnischer 
Sicht komraen daher am ehesten ungesattigte Fettalkohole des 
Iodzahlbereiches 85 bis 100 in Frage. Diese sind jedoch oft- 
mals sowohl bezuglich ihrer Farbe als auch der Geruchsquali- 
tat nicht zufriedenstellend und weisen fur viele Anwendungen 
einen ebenfalls unvorteilhaf t hohen Erstarrungspunkt auf. 

Die Aufgabe der Erfindung hat somit darin bestanden, ungesat- 
tigte Fettalkohole mit einer Iodzahl im Bereich von 85 bis 
100 auf Basis pflanzlicher Rohstoffe - sowie entsprechende 
Folgeprodukte - zur Verfugung zu stellen, die sich insbeson- 
dere durch ein verbessertes Kaiteverhalten sowie Farb- und 
Geruchsqualitat auszeichnen. 
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Beschre ^ Himf| der Erflndgng 



Gegenstand der Erfindung sind unges&ttigte Fettstoffe rait 
verbessertem KSlteverhalten, dadurch erhSltlich, daB man 

(a) LauricBle in FettsSuren und Glycerin spaltet, 

(b) die resultierenden Spaltf ettsauren einer f raktionierten 
Kristallisation unterwirft und 

(c) die Fraktion der iiberwiegend ungesMttigten FettsSuren, 
gegebenenf alls nach Oberfiihrung in die Niedrigalkylester 
zu den entsprechenden ungesfittigten Fettalkoholen ixn 
Iodzahlbereich 85 bis 100 und vorzugsweise 90 bis 95 hy- 
driert . 

tJberraschenderweise wurde gefunden, daB durch den Einsatz von 
ausgewahlten Pflanzenfilen eines niedrigen Iodzahlbereiches 
sowie die Aufreinigung der auf dieser Basis als Zwischenstu- 
fen hergestellten unges&ttigten FettsSuren in der Hydrierung 
erstmals ungesSttigte , pflanzliche Fettalkohole erhalten wer- 
den, die nicht nur auBergewOhnlich gute Farb- und Geruchsei- 
genschaften aufweisen, sondem sich zudem noch in gewiinsch- 
ter Weise durch ein besonders vorteilhaf tes KSlteverhalten 
auszeichnen. Der Einsatz der genannten niederiodzahligen Roh- 
stoffe in ein an sich bekanntes Verfahren, das aus Skonomi- 
schen Griinden bislang nur fiir die Anwendung auf Rohstoffe mit 
deut lichen hSheren Iodzahlen bekannt gewesen ist, erscheint 
im Hinblick auf die gefundenen iiberraschenden Effekte neu und 
erf inderisch. 

Weitere vorteilhafte Ausgestaltungen der Erfindung bestehen 
femer in Derivaten mit ebenfalls vorteilhaf tern KSlteverhal- 
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ten sowie verbesserten Farb- und Geruchseigenschaf ten, die 
man erhalt, indem man die eingangs genannten ungesattigten 
Fettalkohole in an sich bekannter Weise 

*** alkoxyliert; 

*** alkoxyliert, sulfatiert und neutralisiert; 
*** sulfatiert und neutralisiert; bzw. 

*** mit aliphatischen Carbonsauren mit 1 bis 22 Kohlenstoff- 
atomen und 0 und/oder 1 bis 3 Doppelbindungen verestert. 

Herstellverfahren 

Ein weiterer Gegenstand der Erfindung betrifft ein Verfahren 
zur Herstellung ungesattigter Fettstoffe mit verbessertem 
Kalteverhalten, bei dem man 

(a) Lauricole in FettsSuren und Glycerin spaltet, 

(b) die resultierenden Spaltf ettsauren einer f raktionierten 
Kristallisation unterwirft und 

(c) die Fraktion der uberwiegend ungesattigten Fettsauren, 
gegebenenfalls nach tiberfuhrung in die Niedrigalkylester 
zu den entsprechenden ungesattigten Fettalkoholen im 
Iodzahlbereich 85 bis 100 und vorzugsweise 90 bis 95 hy- 
driert . 



Lauricole 



Unter Lauricolen sind Palmkern-, Kokos- und Babassuol sowie 
deren Abmischungen zu verstehen, die einen Schwerpunkt ihrer 
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C-Kettenverteilung im Bereich C 12 bis C 14 aufweisen. Typische 
Zusammensetzungen sind in Tabelle 1 gegeben: 



Tabelle 1 

Typische Zusammensetzung Palmkern- und KokosOl 



Fettsaurekamponente 


PalmkernSl 


KokosSl 




Gew. - 


% 


Gew.-% | 


CapronsSure 


0 




1 


0 


1 


CaprylsSure 


3 




10 


6 


9 


CaprinsSure 


3 




14 


6 


- 10 


LaurinsHure 


37 




52 


44 


- 51 


Myristinsfiure 


7 




17 


13 


- 18 


Pa lmi t ins Sure 


2 




9 


8 


- 10 


Stearinsaure 


1 




3 


1 


3 


Olsaure 


11 




23 


6 


8 


LinolsSure 


1 




3 


0 


3 


Ver sei f ungs zahl 


245 




255 


250 


- 264 


Iodzahl 


14 




23 


8 


- 11 


Schmelzpunkt (°C) 


26 




26 


23 


- 26 



Im Sinne der Erfindung sind andere Fette und Ole bzw. deren 
Abmischungen, die ebenf alls Iodzahlen im Bereich von 5 bis 
25 f einen Gehalt an C 12 -C 14 -Fett:sauren im Bereich von 30 bis 
55 Gew.-% und einen Linol(en)sfiuregehalt von in Summe < 5 
Gew.-% aufweisen, als glatte Aquivalente anzusehen, die von 
der vorliegenden Lehre mitumfaflt werden. 
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Bevorzugt ist der Einsatz von PalmkernSl, auf dessen Basis 
sich im Sinne des erf indungsgemaflen Verfahrens ein techni- 
scher Oleylalkohol mit einer Iodzahl von 94, einem Erstar- 
rungspunkt von 7°C, einer Parbe von 10 Hazen und einer Zusam- 
raensetzung von 5 Gew.-% Cig und 95 Gew.-% Cie herstellen 

last. 

Spaltunq 

Unter dem Begriff Spaltung ist die Verseifung bzw. Hydrolyse 
von Glycerinf ettsSure ( partial )estem zu Glycerin und FettsSu- 
ren zu verstehen. Das Verfahren geht auf E.Twitchell zuriick, 
der 1898 ein Norma ldruckverf ahren zur Spaltung von Triglyce- 
riden entwickelt hat, bei der die Hydrolyse in Gegenwart von 
Schwefelsaure und einem Naphthalin/Olsfiure-Gemisch (Twit- 
chellReagenz) durchgefiihrt wurde. Seit der Entwicklung von 
geeigneten EdelstShlen in den 30er Jahren wird die seit 1854 
bekannte Druckspaltung von Fetten auch grofltechnisch mit 
Wasserdampf durchgefiihrt [vgl. Fat Sci. Technol., JJ9, 297 
(1987). Letztere ist neben dem EMERSOL-Verf ahren im Sinne der 
Erfindung bevorzugt. 

Fraktionierte Kristallisation und Umnetztrennuno 

Die Trennung von gesattigten und ungesfittigten Cig/is-Fett- 
sauren wird als fraktionierte Kristallisation durchgef Uhrt . 
Vorzugsweise handelt es sich hierbei urn eine Umnet z trennung . 
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Unter dem Begriff Umnetz trennung ( "Rolling-up Process") ver- 
steht man die Trennung von gesattigten und unges&ttigten 
Fettsfiuren mit in der Regel 12 bis 18 und vorzugsweise 16 bis 
18 Kohlenstof fatomen, die auf destillativem Wege infolge der 
sehr Shnlichen Siedepunkte nicht oder nur mit hohem techni- 
schen Auf wand durchgefuhrt werden kann. Eine Obersicht zu 
diesem Thema ist von K.Schmid in Fat Sci.Technol. JE[9 # 237 
(1987) verfif f entlicht worden. 

Das Verfahren der Umnetz trennung wurde zu Beginn der 60er 
Jahre fiir die Trennung von Talgf ettsaure in einen Cig/18" Pa1 "" 
mitin/Stearinschnitt (-Stearin*) und einen OlsHureanteil 
("Olein") entwickelt, ist jedoch auch auf Spaltf ettsfcuren 
einer breiteren C-Kettenverteilung anwendbar* Fiir der Fall 
der Talgf ettsSure arbeitet das Verfahren in der Weise, dafl 
die technische FettsSuremischung zunHchst auf niedrigen Tem- 
peraturen von ca. 5°C abgekuhlt wird, wobei eine Kristallisa- 
tion der Palmitin-/Stearinsaure in der fliissigen Olsaure un- 
ter Bildung einer Dispersion stattfindet. An dieser Stelle 
konnte zwar bereits eine physikalische Trennung durchgefiihrt 
werden, es zeigt sich jedoch, dafl beispielsweise bei einer 
Filtration zu grofie Anteile von OlsSure an den Palmitin-/ 
Stearinsaurekristallen anhaften. Urn die OlsSure von den Kri- 
stallen "abzuwaschen" setzt man der Dispersion eine wSBrige 
Netzmittell6sung - beispielsweise ein waBriges Alkylsulfat - 
zu. Beim anschlieflenden Zentrif ugieren dieser Emulsion/Dis- 
persion erfolgt eine Spaltung der Emulsion in eine Blsfiure- 
phase und eine Wasser/gesattigte FettsSuren-Dispersion, die 
in einem Separator getrennt werden kCnnen. Die Palmitin-/ 
Stearinsaure-Wasserdispersion wird dann auf etwa 50 bis 80 °C 
erwarmt und die geschmolzene Palmitin-/Stearinsaure von der 
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wSArigen Netzmittelldsung abgetrennt, die in den ProzeB zu- 
riickgefiihrt wird. 



Hydrierung 

Die Reduktion von Estern mit metallischem Natrium in Gegenart 
eines Alkohols wurde schon 1903 von Bouveault und Blanc ent- 
deckt. Die grofltechnische Herstellung von Fettalkoholen er- 
folgt heute jedoch praktisch ausschliefilich durch Hochdruck- 
hydrierung von destillierten bzw. f raktionierten Methylester- 
bzw. Fettsaureschnitten in einem oder mehreren hintereinan- 
dergeschalteten Festbett- oder Schachtreaktoren bei Tempera- 
turen von 200 bis 250"C und einem Wasserstof fdruck von 200 
bis 300 bar. Dazu werden Fettsfiure oder C 1 -C 4 -Niedrigalkyl- 
ester, vorzugsweise jedoch Methylester, kontinuierlich gegen 
den Wasserstof fdruck in die Anlage gepreBt, auf Reaktionstem- 
peratur erhitzt und am Reaktorkopf aufgegeben. Zur Herstel- 
lung ungesattigter Fettalkohole werden iiblicherweise Adkins- 
Katalysatorschuttungen auf Basis von Cu/Cr/Zn und/oder Cu/ 
Cr/Cd-Mischoxiden eingesetzt; in diesem Fall kommt es zu 
einer selektiven Hydrierung der Carboxyl(at)gruppe unter Er- 
halt der im Fettrest enthaltenen Doppelbindungen . 

Neben der Festbettf ahrweise kann die Hydrierung auch in der 
Rieselphase durchgefiihrt werden. Auch bei dieser Verfahrens- 
variante durchstrdmen FettsSure bzw. Ester und Wasserstof f 
den Reaktor bei einer Temperatur von 200 bis 300°C und einem 
Druck von 250 bis 300 bar von oben. Jedoch sind hier die 
Kreisgasmengen und der molare Wasserstof fuberschu/J erheblich 
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geringer, was sich in kleineren Anlagendimensionen wieder- 
spiegelt. Als Katalysatoren werden Silikagel-TrSgerkontakte 
mit 20 bis 40 Gew.-% der eingangs genannten Cupf erchromite 
verwendet. Diese Katalysatoren besitzen zwar eine hohe mecha- 
nische StabilitSt, sind jedoch wegen ihres geringen Gehaltes 
an Aktivsubstanz anfalliger gegen Vergiftungen als Massivkon- 
takte und besitzen daher kiirzere Standzeiten. 

Vorzugsweise werden die resultierenden Fettalkohole anschlie- 
Bend unter Abnahme eines Vorlaufes (etwa 5 Gew.-%) in an sich 
bekannter Weise destillativ gereingt. 

Falls gewiinscht, kann sich an die Reinigung eine erneute 
fraktionierte Kristallisation ( "Winterisierung" ) anschlieflen. 



Abmischunaen 

In einer weiteren vorteilhaf ten Ausfiihrungsf orm der Erfindung 
konnen die neuen ungesfittigten Fettalkohole auf Basis von 
Palmkern- und/oder KokosSl konventionellen gesattigten und/ 
Oder ungesfittigten Fettalkoholen mit 6 bis 22 und vorzugswei- 
se 16 bis 18 Kohlenstof f atomen zugemischt werden. Der Vorteil 
besteht darin, dafl die Mischungen ebenfalls verbesserte an- 
wendungstechnische Eigenschaf ten aufweisen. 

So weist beispielsweise eine Mischung aus 60 bis 65 Gew.-% 
eines erf indungsgemaflen technischen Oleylalkohols auf Basis 
PalmkernSl und 35 bis 40 Gew.-% eines konventionellen Oleyl- 
alkohols (HD Ocenol( R ) 60/65, Henkel KGaA) einen Erstarrungs- 
punkt unterhalb von 20 °C auf; der Erstarrungspunkt eines von 
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seiner Zusammensetzung her vergleichbaren Oleylalkohols (HD 
Ocenol( R ) 70/75, Henkel KGaA) auf Basis Rindertalg liegt 
hingegen bei 22 °C. 



Derivatisieruna 

Wie schon eingangs geschildert, besteht eine weitere Er- 
kenntnis der vorliegenden Erfindung darin, dafi die hervorra- 
genden Eigenschaf ten der primar hergestellten ungesfittigten 
Fettalkohole auch nach Derivatisierung erhalten bleiben. 
Hierzu zahlen: 

*** Alkoxylierung. Alkoxylate der ungesattigten Fettalkohole 
werden an sich bekannter Weise durch Anlagerung von 
Ethylen- und/oder Propylenoxid in Gegenwart basischer 
Katalysatoren wie z.B. Natriuramethylat oder calcinierter 
Hydrotalcit erhalten und konnen sowohl eine konventio- 
nelle als auch eine eingeengte Homologenverteilung auf- 
weisen. Die Alkoxylate eignen sich z.B. als Waschmittel- 
rohstoffe, Emulgatoren im Bereich der Textiltechnik, bei 
Bohr- und Schneidfilen sowie in kosmetischen Fonnulie- 
rungen . 

*** Alkoxylierung/Sulfatierung. Ethersulfate der ungesat- 
tigten Fettalkohole werden in an sich bekannter Weise 
durch Alkoxylierung , nachfolgende Sulfatierung mit gas- 
formigem Schwefeltrioxid oder Chlorsulf onsSure sowie 
abschlieflende Neutralisation mit Basen erhalten. Die 
Produkte eignen sich als Waschrohstof fe. 
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+*+ Sulfatierung . Fettalkoholsulf ate auf Basis der ungesat- 
tigten Alkohole werden in an sich bekannter Weise durch 
Sulfatierung mit gasf6rmigem Schwef eltrioxid Oder Chlor- 
sulfonsaure sowie abschlieflende Neutralisation mit Basen 
erhalten. Die Produkte eignen sich ebenfalls als Wasch- 
rohstoffe und Hilfsmittel in der Textiltechnik. 

*** veresterung. Ester der ungesattigten Fettalkohole werden 
in an sich bekannter Weise durch katalytische Umsetzung 
mit aliphatischen Carbonsauren mit 1 bis 22, vorzugswei- 
se 6 bis 22 und insbesondere 12 bis 18 Kohlenstof f atomen 
und 0 und/oder 1 bis 3 Doppelbindungen erhalten. Typi- 
sche Beispiele sind Umsetzungen eines erf indungsgemMflen 
technischen Oleylalkohols (Iodzahl 95) mit Essigsfiure, 
Ce-Cio-Vorlauf f ettsfiure , Laurinsfiure , Pal mi tins&ure , 
Stearins Sure , Ols&ure , C ^ 2 / 1 4 -Kokos f ett sfiure , 2 / 1 8 ~ Ko ~ 
kosf ettsaure oder 5 /ig-Talgf ettsaure . Vorzugsweise 
wird die Veresterung mit Olsaure unter Bildung eines 
Oleyloleats durchgefiihrt . Die Produkte eignen sich bei- 
spielsweise als Olkorper zur Herstellung kosmetischer 
Mittel . 

Weitere Derivatisierungen, die ebenfalls in Betracht kommen, 
sind Amidierung, Phosphatierung , die Bildung von Addukten mit 
Maleinsaureanhydrid sowie die Epoxidation, vorzugsweise nach 
Oberfiihrung der Oleylalkohole in die Methylester. 
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Gewerbliche Anw endbarkeit 

Die erfindungsgemaflen ungesattigten Fettstoffe zeichnen sich 
gegenuber den Produkten des Stands der Technik durch einen 
verbesserten Geruch, eine verbesserte Farbe und insbesondere 
durch ein vorteilhaf teres Kalteverhalten aus. 

Ein weiterer Gegenstand der Erfindung betrifft ihre Verwen- 
dung zur Herstellung oberf lachenaktiver Mittel, wie z.B. 
Oberfettungs- oder Losungsmittel fur Wirkstoffe, Cremes, Sal- 
ben und Lotionen, Schmienaittel in der Metal lbearbeitung so- 
wie Antischaummittel in Dispersionsfarben, in denen sie in 
Mengen von 1 bis 75, vorzugsweise 5 bis 50 Gew.-% - bezogen 
auf die Mittel - enthalten sein k6nnen. 

Ein weiterer Gegenstand der Erfindung betrifft schliefllich 
die Verwendung von Lauricolen zur Herstellung von ungesattig- 
ten Fettalkoholen im Iodzahlbereich von 85 bis 100 und vor- 
zugsweise 90 bis 95 iiber den Weg der Spaltung, fraktionierten 
Kristallisation und Hydrierung. 
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Beispiele 



Allgi 



iine Hers tellvorschrif ten 



Verfahren 1. Die Einsatzstof fe wurden einer Druckspaltung un- 
terworfen und das Glycerin/Wasser-Gemisch abgetrennt . Das re- 
sultierene Spaltf ettsaurengemisch wurde nach Oberfiihrung in 
die Methylester ohne weitere Auf reinigung unter Erhalt der 
Doppelbindungen hydriert. Anschlieflend wurde das Produkt 
durch Destination gereinigt. 

Verfahren 2. Die Einsatzstof f e wurden einer Druckspaltung un- 
terworfen und das Glycerin/Wasser-Gemisch abgetrennt* Das re- 
sultierene Spaltf ettsSurengemisch wurde in der Umnetztrennung 
in einen Stearin- und einen Oleinanteil aufgetrennt. Das Ole- 
in, das etwa 80 Gew.-% OlsSure enthielt, wurde mit Methanol 
verestert und im AnschluB unter Erhalt der Doppelbindungen 
hydriert. AnschlieBend wurde das Produkt durch Destination 
gereinigt . 

Verfahren 3. Die Einsatzstof fe wurden einer Umesterung mit 
Methanol unterworfen und von Glycerin und nicht umgesetztem 
Alkohol befreit. Das resultierende Methylestergemisch wurde 
ohne weitere Aufreinigung unter Erhalt der Doppelbindungen 
hydriert. Anschlieflend wurde das Produkt durch Destination 
gereinigt . 

Die Zusammensetzung der eingesetzten Rohstoffe ist in Tabelle 
2 wiedergegeben (Prozentangaben als Gew.-%). Tabelle 3 k6nnen 
die anwendungstechnischen Daten der resultierenden unges&t- 
tigten Fettalkohole entnommen werden. 
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Tabelle 2 
Eingesetzte Rohstoffe 



Fettsauxekomponeivte 


PK 


KK 


RT 


PM 


PS 


PL 




% 


% 


% 


% 


% 


% 


Capronsaure 


1 


1 


0 


0 


0 


0 


Caprylsaure 


4 


8 


0 


0 


o 


0 


Caprinsaure 


5 


7 


0 


0 


0 


0 


Laurinsaure 


50 


48 


0 


0 


0 


0 


Myristinsaure 


15 


17 


3 


2 


4 


10 


Palmitinsaure 


7 


9 


27 


42 


72 


3 


Stearinsaure 


2 


2 


22 


5 


10 


0 


Olsaure 


15 


7 


43 


41 


11 


80 


Linolsaure 


1 


1 


5 


10 


3 


7 


Iodzahl 


19 


9 


44 


50 


15 


82 



Leaende ; PK = Palmkemiil pm = Palmol 

KK = KokosSl p S . Palmstearin 

RT = Rindertalg OL = Olivenol 
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Tabelle 3 
Kenndaten der Produkte 



Bsp. 


Rohstof f 


Ungesattigter Fettalkohol 






IZ 


Verf . 


BP 


Farbe 


Geruch 












Hazen 




1 


Palmkerndl 


94 


2 


7 0 


10 


+++ 


2 


Kokosfil 


91 


2 


8,5 


15 


++ 


VI 


Palmkemol 


35 


1 


30,5 


20 


+ 


V2 


Kokos61 


35 


1 


32,0 


25 


+ 


V3 


Rindertalg 


94 


2 


14,5 


85 




V4 


Palm&l 


94 


2 


15,5 


90 




V5 


Palmstearin 


94 


2 


17,0 


90 




V6 


01iven61 


112 


2 


7,0 


25 


+ 


V7 


OlivenSl 


108 


3 


7,0 


120 


+ 



Leoende ; 12 = Iodzahl 

Verf. = Verfahrenstyp 
EP = Erstarrungspunkt 

Geruch = +++ = geruchsfrei 

++ - Geruch Jcaum wahmehmbar 
+ = Geruch wahmehmbar 

- Geruch deutlich wahmehmbar 
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Beispiel 3: 

Der ungesattigte Oleylalkohol aus Beispiel 1 wurde mit Palm- 
kemfettsaure (Edenor(R) pk 1805, Henkel KGaA) verestert. Der 
resultierende Ester wies folgende Kennzahlen auf : 



Hydroxy lzahl : 209 

Iodzahl : 94 

Verseifungszahl : 0,3 

Erstarrungspunkt : 7 , 2 

Farbzahl (APHA) 2 10 
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Tabelle 3 
Kenndaten der Produkte 



Bsp. 


Rohstof f 


Dngesattigrter Fettalkohol 






IZ 


Verf . 


BP 


Fair be 


Geruch 










•c 


Hazen 




1 


PalmkemSl 


94 


2 


7 0 


10 


+■+-•+ 


2 


Kokos61 


91 


2 


8,5 


15 


++ 


VI 


Palmkemol 


35 


1 


30,5 


20 


+ 


V2 


Kokosfil 


35 


1 


32,0 


25 


+ 


V3 


Rindertalg 


94 


2 


14,5 


85 




V4 


PalmSl 


94 


2 


15,5 


90 




V5 


Pa 1ms tear in 


94 


2 


17,0 


90 




V6 


OlivenSl 


112 


2 


7,0 


25 


+ 


V7 


OlivenOl 


108 


3 


7,0 


120 


+ 



Leoende ; IZ = Iodzahl 

Verf. = Verfahrenstyp 
EP = Erstarrungspunkt 

Geruch = +++ = geruchsfrei 

++ = Geruch kaum wahmehmbar 
+ = Geruch wahmehmbar 

= Geruch deutlich wahmehmbar 
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Beispiel 3 : 

Der ungesattigte Oleylalkohol aus Beispiel 1 wurde mit Palm- 
kernfettsaure (Edenor( R ) PK 1805, Henkel KGaA) verestert. Der 
resultierende Ester wies folgende Kennzahlen auf : 



Hydr oxy 1 z ahl : 2 0 9 

Iodzahl : 94 

Verseif ungszahl : 0,3 

Er s tarrungspunkt : 7,2 

Farbzahl (APHA) 2 10 
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11. Verfahren nach Anspruch 6, dadnxrch gekennzeichnet, dafl 
man die ungesfittigten Fettalkohole anschlieflend in an 
sich bekannter Weise alkoxyliert , sulfatiert und neu- 
tralisiert . 

12. Verfahren nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet , dafl 
man die ungesattigten Fettalkohole anschlieflend in an 
sich bekannter Weise sulfatiert urid neutralisiert . 

13. Verfahren nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet , dafl 
man die unges&ttigten Fettalkohole anschlieflend in an 
sich bekannter Weise mit aliphatischen Carbons&uren mit 
1 bis 22 Kohlenstof fatomen und 0 und/oder 1 bis 3 Dop- 
pelbindungen verestert. 

14. Verfahren nach den Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, 
dafl man die unges&ttigten Fettalkohole mit weiteren ge- 
sfittigten und/oder unges&ttigten Fettalkoholen mit 6 bis 
22 Kohlenstof fatomen abmischt . 

15. Verwendung von unges&ttigten Fettstoffen nach den An- 
spriichen 1 bis 5 zur Herstellung oberf l&chenaktiver 
Mittel. 

16. Verwendung von Lauricolen zur Herstellung ungesattigter 
Fettalkohole im Iodzahlbereich 85 bis 100 ilber den Weg 
der Spaltung, f raktionierten Kristallisation und Hydrie- 
rung nach Anspruch 1. 
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